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Краснодарский край 

 Российская зона побережья Черного моря является 
одной из наиболее благоприятных по 
климатическим, гидрологическим, экологическим, 
продукционным факторам для развития 
промышленной марикультуры 



Миграция рыб, запасы 

В последние десятилетие в результате чрезмерно 
интенсивного промысла и загрязнения запасы 
и вылов массовых промысловых видов рыб 
(шпрот, хамса, мерланг, катран, скат, 
барабуля, камбала-калкан, ставрида, кефаль) 
резко уменьшились. 



В настоящее время до 30% мирового 

объема сырья морского происхождения 

получают за счет культивируемых 

объектов. По прогнозам экспертов ФАО 

к 2020 г. доля аквакультуры ( в т.ч. 

морской) в мировой рыбной продукции 

достигнет 40% объема и до 60% 

стоимости. 
Россия занимает последнее место в мире 

по объемам культивирования 

гидробионтов 



Общая площадь пригодная для размещения хозяйств морской 
аквакультуры в Краснодарском крае составляет более 1,5 тыс. км2. 
Освоение только 4% пригодной площади позволит получать около 20 тыс. 
тонн культивируемых объектов (моллюски, водоросли, рыбы). 
Предпочтительными являются двустворчатые моллюски - мидии и устрицы  



 



 Для культивирования 
моллюсков в море 
используются 
гидробиотехнические 
сооружения (ГБТС) различных 
конструкций - донные, 
подвесные, плоты, столбы, 
которые проходят аттестацию 
на штормоустойчивость и 
надежность. 

 Центр морских технологий 
разработал технические 
средства, технологические 
регламенты, экологическое 
обоснование для создания 
фермерских морских хозяйств. 

Мидийные плантации 



 



Различные типы линейных и точечных ГБТС- 
мидийных носителей, разработанные в 

России 

 



Поплавки (под поверхностью воды) 
    крепление  

 
 
  
 
 
 
                                     коллектора  
 
 
 
                 сваи                                                           “ножки”                   мертвый якорь           
                                                                                (подпорки)            (швартовая бочка) 
 
 
   
 
                                                   200 метров 
 
 

СХЕМА ЛИНЕЙНОГО МИДИЙНОГО  

НОСИТЕЛЯ 



Различные типы носителей в 
море 

 



 Общий объем товарной мидии, выращиваемой в восточной части Черного моря  

достигает 350 тонн. 

 Наиболее освоены прибрежные зоны Анапы, Большого Утриша,Бухты Инал,  

Новомихайловской, Аше-Лазаревской где существуют ГБТС для получения спата, 

товарного выращивания и воспроизводства мидий. 

 Культивируемые мидии - ценное биологическое сырье. 

 
В мясе мидий содержится (%): 

 82-87 воды 

 7-10 белка 

 08,-1,3 жира 

 4-5 углеводов 

 1,5-2 мин. солей 

 а также витамины:A, B, C, P, E 

 до 42% незаменимых 
аминокислот   

 микроэлементов в мясе мидии в 
10 раз больше, чем в мясе 
домашних животных 

 оно имеет лечебные и 
диетические свойства, 
перерабатывается в 
медицинскую, пищевую 
деликатесную продукцию 



 



 



Одним из главных факторов, ограничивающих размещение 
марихозяйств, является загрязнение морской среды тяжелыми 

металлами, нефтепродуктами, спав, детергентами. 
Центр морских технологий имеет банк данных по полигонам, 

пригодным для размещения хозяйств. 
Разработана компьютерная методика выбора акваполигонов. 



КОМПЬЮТЕРНАЯ МЕТОДИКА ВЫБОРА АКВАПОЛИГОНОВ 





 Молодь  мидий 

 



 Мидии с четырехмесячного возраста готовы 
воспроизводить потомство, которое в виде личинки (спата) 
оседает на искусственные субстраты- коллектора с марта по 
октябрь, массово - весной и осенью. 

 



 Через год и шесть месяцев мидии на 
коллекторах достигают промыслового размера 
 (40-50 см ) с массой мяса от 20 до  30 г. 

 



 Гидробиотехнические сооружения - мидийные 
установки (носители) обслуживаются водолазами 

 



Схема 
безотходной 
переработки 

мидий 

Мидии 

культивируемые 

на искусственных 

носителях

ПИЩЕВЫЕ 

выращиваются на 

экологически чистых 

полигонах

КОРМОВЫЕ 

Выращиватся на полигонах непригодных 

для получения пищевой мидии, отделяются 

при разряжении плантации и сортировке 

пищевой мидии

ТЕХНИЧЕСКИЕ 

выращиваются для очистки вод в 

загрязненных участках моря

ВЫПУСК 

ПИЩЕВОЙ 

ПРОДУКЦИИ 

- мидии черноморские 

живые 

мясо мидий - 

варено-мороженное 

- кулинарные изделия 

с мясом мидии: 

плов с мясом мидии 

мидии тушеные с 

луком 

мидии запеченые с 

сыром 

соус "Экзотика" 

- консервы с мясом 

мидии 

- плов таврический из 

мидии 

- мидия черноморская 

в собственном соку 

- мидия копченая в 

масле

КРМОВАЯ ПРОДУКЦИЯ 

мидии черноморские кормовые; 

мидии черноморские дробленые

Наполнители для 

стройматериалов

Мука мидиевая кормовая перемикс, 

минеральная (МММ, ММК, ММП)

Гидролизат кормовой 

(ферментативный)

ГИДРОЛИЗАТ 

лечебный, лечебно- 

профилактический 

пищевой

Мидиум

Сырье применяемое в 

парфюмерии

Створка из мидии

Изготовление 

украшений, пуговиц, 

сувениров

Заменитель ракушки в 

птицепроизводстве

Сырье для зубных 

паст, порошков, пудр

Сырье для 

стройматериалов, 

блоков олицовочных 

плит

КЛЕЙ 

- медицинский 

- для радиопромышленности 

- технический

КО

премикс



 Перед реализацией или комплексной переработкой 
товарных мидий, их подвергают очистке в замкнутой (или 
открытой, но чистой) системе с морской водой. За 72 часа 
мидии полностью очищаются от полютантов. 

 



Лечебные препараты и полуфабрикаты из мидий 

 



 



 



 Мидия – хороший фильтратор. Одна особь размером 4-
5 см отфильтровывает до 100 литров морской воды в сутки, 
накапливая в себе содержимое естественной среды.  



Мелиоративная функция 
мидийных установок 

 Высокая фильтрационная способность мидий позволяет использовать 
мидийные установки для доочистки морской среды, а в отдельных случаях 
также и для наращивания тела приморских кос , дамб, а также 
стабилизации потока наносов там где эта функция утрачена по 
антропогенным причинам (уменьшение твердого стока рек при 
зарегулировании и др.) 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 



 Благодарю за внимание 



 ООО «Центр Морских Технологий» 
Краснодар, ул. Гоголя, 11 

 тел./факс.:  (861) 211-04-34 


